B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MURDUM ERIGI PUDINGI

500 gr. mUrddm erigi

1 parca gubuk targin

2 karanfil

1/2 su bardagi seker

1 su bardagi su

1 limon kabugdu rendesi
2,5 bardak stit

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagdi toz seker
1 yumurta sarisi

1 yumurta aki

1 cay bardagi toz badem
1 cay kasigi vanilya

Eriklerin ¢ekirdekleri ¢ikartilir. Targin, karanfil, seker, su, limon kabugu konur ateste pisirilir ve stizgecten
gecirilir. Kaselerin dibine ikiser corba kasigi konur. Sit, un, seker, yumurta sarisi ateste g6z géz olup,
katilagincaya kadar pigirilir. Yumurta aki mikserle kar haline getirilir. Yavas yavas kremaya aktarilir vanilya ve
badem konur. Tahta kasikla yavas yavas karistirilir. Eriklerin Gzerine dokilir. Dolapta 4 saat bekletilip servis

yapilir.

© lezzetler.com tarif no:37242 » adi:MURDUM ERIGi PUDINGI « génderen:Son yolcu  indirme tarihi:13.04.2025 - 14:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/murdum-erigi-pudingi-vt27531
http://www.tcpdf.org

