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MURDUM ERIGi

MUrdim eriginin anavatani Anadolu’dur. Daha sonra diinyaya yayilan mirdim erigi, kislarn ik gectigi
boélgelerde yetisir. Halk arasinda bardak erigi ve kara erik olarak da adlandirilan, yaz baginda gicek agan nazli
meyve; dikiminden ancak iki yil sonra Uriin vermeye baglar. Agustos-EylUl aylarinda meyvesi olgunlasan
murd0m erigi hafif irice, sivri gekirdekli, etli ve mayhos bir tada sahiptir. Meyve olgunlasip yumusadikga eti de
tatlanir. Meyve ne kadar olgunlagirsa saklama slresi o derece kisalir. Taze olarak yenilmesinin yani sira pasta,
kek, dondurma, marmelat, recel ve surup hazirlanarak da degerlendirilir. Osmanl mutfaginda da sik sik
karsimiza ¢cikan mirdim eridi, kurutulup kisin meyve kurusu olarak da tiketilir.
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