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MURDUM ERIGI MARMELADI

1 kg. MUrddm erigi
700 gr toz seker

1 cay kasigi limon suyu
Yarim ¢ay bardagi su

Erikler ortadan ikiye kesilir, cekirdekleri ¢ikarilir ve yarim gay bardadi suyla bir tencereye alinip kisik ateste
erikler yumusayincaya ve komposto kivamina gelinceye kadar pigirilir.
Pisen erikler bir karistirma kabina alinip blender ile ezilip, pire haline getirilir. Kabuklarini almaya gerek yok,

blender ile tamamen eziliyor.
Erik pUresi tekrar tencereye alinir, toz seker ilave edilip, yine kisik ateste yarim saat kadar kaynatilir. Altini

kapatmadan dnce limon suyu katilir.
lliyincaya kadar tencerede birakilir, arada sirada karistirilir. Daha sonra kavanoza alinip, kahvaltida veye

tartlarda kullanmak Czere saklanir.
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