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MURDUM ERIGI MARMELADI

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 kg mUrdim erigi

4 su bardagi seker (damak tadiniza gére degisebilir)
Yarim ¢ay bardagi su

1 adet limon suyu

Oncelikle miirdiim eriklerini yikanip, ortadan ikiye kesip cekirdeklerini gikarin. Uzerine yarim gay bardagi suyla
bir tencereye alinip kisik ateste erikler yumusayincaya kadar pisirin. Yumusayinca alti kapatip, sujuyunca
kevgirden veya blenderdan gegirin. Daha sonra tencere alip, sekeri ilave edip, ara ara karistirilarak tekrar
kaynatin. 5 dakika sonra limon suyunu ekleyip, ocagin altini kapatin. Sicakken cam kavanozlara doldurup,
kapagini kapatin. Ters gevirerek, sogumasini bekleyin. Afiyet olsun.
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