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MÜRDÜM ERİĞİ JÖLESİ

1 kg. mürdüm eriği
3-4 su bardağı şeker
2 çorba kaşığı limon suyu

Erikleri yıkayıp dörde bölünüz. Çekirdeklerini atınız. 3 su bardağı su ilavesi ile yumuşayıncaya kadar pişirip
mikserden geçiriniz. Oluşan meyve suyunu iki kat tülbentten geçiriniz. Şeker ve limon suyu ilâve edip
koyulaşıncaya kadar kaynatınız. Kuru ve ılık kavanozlara hava almıyacak şekilde doldurunuz. Soğuyunca
kapağını sıkıca kapatıp, serin bir yerde bekletiniz.

© lezzetler.com tarif no:22334 • adı:MÜRDÜM ERİĞİ JÖLESİ • gönderen:elmasiye • indirme tarihi:04.05.2024 - 03:25

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/murdum-erigi-jolesi-vt16400
http://www.tcpdf.org

