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MURDUM ERIGI JOLESI

1 kg. mirdim erigi
3-4 su bardagi seker
2 ¢orba kagi@! limon suyu

Erikleri yikayip dérde béliniz. Cekirdeklerini atiniz. 3 su bardagi su ilavesi ile yumusayincaya kadar pisirip
mikserden geciriniz. Olusan meyve suyunu iki kat tilbentten gegiriniz. Seker ve limon suyu ilave edip
koyulasincaya kadar kaynatiniz. Kuru ve Ilik kavanozlara hava almiyacak sekilde doldurunuz. Soguyunca
kapagini sikica kapatip, serin bir yerde bekletiniz.
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