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MURDUM BAHCESI

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

3,5 - 4 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 cay kasigi toz targin

1 yumurta

50 g yumusak margarin

1,5 cay bardag ilik st

Dolgu:

1 yumurta aki

0,5 ¢ay bardagi toz seker

12 adet mirdlm erigi

Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi sit

Unu eleyip maya ile kanstirin. Toz seker, sekerli vanilin, targin, yumurta, margarin ve sttt ekleyip iyice yogurun.
Uzerini kapatip mayalanmasi igin 40-50 dakika bekletin.

Firn tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C )

Yumurta aki ve toz sekeri bir ¢atal yardimi ile ¢irpin. Igine erikleri ince dilimleyip karistirin. Mayalanan hamuru bir
kez daha yogurup iki esit pargaya bélin, her birini 15x30 cm boyutlarinda agin, Gzerlerine mirdim eriklerini
yayin ve genis tarafindan rulo seklinde sarin. 2 cm eninde dilimler kesip tepsiye yan yatirarak aralikli siralayin.
Yumurta sarisini sutle ¢irpin ve Gzerine striin. 20 dakika bekletip pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra servis yapin.
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