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MURAVEYNIK

200 gram yag

2 yumurta

3 yemek kasigi seker

1 cay kasidi kabartma tozu (ve ya soda)
Aldigi kadar un

1 su bardagi ufak dogranmis ceviz
1 adet yodunlagtirimig sit

Sosu:

Kakao

Seker

Yarim su bardag@ sit ve ya su

50 gram yag

Yumurta, yag, seker, kabartma tozunu karigtirip sert hamur haline getirin.
1 saat buzdolabinda stregleyip bekletin.

Ardindan, firn tepsisine yagh kagit serin.

Hamuru firin tepsisine giizelce yayin.

180-200 derecede Uzeri biraz kizarana kadar pisirin.

Pistikten sonra elinizle klicUk taneli kalacak sekilde yogurun.

Sonra, yogunlastiriimis siit ve cevizi de ilave edip karistirin.

Islak elle karinca yuvasi geklini verin.

Uzerine pisirdigimiz sosu ilave edin.
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