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MURADIYE CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 yemek kasig! sivi yag

1 adet tavuk g6gsu (kUp dogranmig)
1 adet kabak (kip dogranmig)

1 adet havug (kip dogranmig)

1 litre su

1/2 cay bardagi arpa sehriye

1 cay kasigi tuz (azaltip arttirilabilir)
1 cay kasigi karabiber

Terbiyesi igin:

1 su bardag yogdurt

1 yemek kasigi un

1/2 su bardagi su

Uzeri igin:

2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kasigi nane

Derin bir tencerede sivi yadi kizdirin. Kiip dogranmis tavuklari tavaya ilave edin ve soteleyin.

Kip dogranmis kabak ve havuglari da ilave edip 5 dakika daha sotelemeye devam edin.

Ardindan tencereye arpa sehriyelerle birlikte suyu, tuzu ve karabiberi ekleyip, sebzeler ve arpa sehriyeler
yumusayana kadar pigirin.

Terbiyesi icin; ayr bir kasede un, yogurt ve yarim su bardagdi suyu karistirin.

Yodurt sicak goriince kesilmemesi i¢in tencerede kaynayan ¢orbadan bir kepge su alin ve kasedeki karigima
azar azar ekleyerek yedirin.

Ardindan kasedeki karigimi tencereye yavas yavas karigtirarak ekleyin.

Gorbay: orta ateste bir tasim kaynattiktan sonra 5 dakika kisik ateste pisirin ve ocagin altini kapatin. Arzuya
gore ayri bir tavada kizdirdiginiz naneli tereyagini corbaya ilave edip, sicakken tiketin.
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