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MURADIYE CORBASI (BURSA)

Yarim tavuk gdgis

4 yemek kagigi yogurt

2 yemek kagigi arpa sehriye
2 yemek kagigi un

1 adet kabak

1 adet havug

Tereyagi

Karabiber

Tuz

Tavuk etini kiigUk kipler halinde dograyin ve tencerede hafifce soteleyerek mihurleyin.
Kabak ve havuglari da kip kiip dograyin ve tereyagiyla birlikte tavuklara ilave edin.
Birkag dakika daha soteledikten sonra Gizerine suyunu ekleyin.

Gorba pismeye devam ederken un ve yogurdu ayri bir kasede iyice girpin.

Gorbanin suyundan alip ilistirdiktan sonra tencereye ilave edin.

2 yemek kagigi arpa sehriyeyi de ¢corbaniza ekleyin.

Sehriyeler de pisip kabarinca gorbanizi ocaktan alip tuz ve biberle tatlandirin.
Sogutmadan servis yapin.
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