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MURADIYE CORBASI (BURSA)

Milli E@itim Bakanhg!

1 yemek kasigi tereyagi
7 su bardagi su

1 adet tavukgdgsu

1 adet yemeklik kabak
1 adet havug

1 adet kereviz

1 adet patates

4 yemek kagigi yogurt
2 yemek kagigi un

2 yemek kasig piring

2 yemek kagigi arpa sehriye
1 yumurta

Yarim limon

1 dis sarimsak

Y2 cay kasigi karabiber

Sebzeler ayiklanir yikanir ve kiip kiip dogranir.

Tavukgdgsti kup kiip dogranir.

Once tavukgégsu 1 kasik tereyadinda sotelenir; sonra diger sebzeler sirasiyla eklenerek sotelemeye devam
edilir.

Diger taraftan 7 bardak su kaynatilir ve sotelenen malzemenin Gizerine dékulUr.

Yogurt, un, yumurta, sarimsak, limon suyu ¢irpilip hazirlanir. Kaynayan malzemelerin icine arpa, sehriye ve
pirincte atilir.

Tdm malzemelerin pismesine yakin ocagin atesi iyice kisilir yogurtlu bulamag ihistirilarak karigtirilir.

Tuz ve karabiberi ilave edilip 10 dk daha pigirilerek servise hazir hale getirilir.
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