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MURABBA

Malzeme:
200 gram peynir
50 gram Teremyağ
2 çay bardağı toz şeker
1 çay bardağı file badem

Pestilleri ılık suda yumuşaması için 30 dakika kadar bekletin. Yumuşayınca mutfak robotunda püre haline
gelene dek ezin. Eritilmiş Teremyağ ve tozşekeri ekleyip tekrar ezin. Servis tabağına alın, yağsız olarak tavada
kavrulmuş file badem ile süsleyip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:50337 • adı:Murabba • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:21.05.2024 - 17:58

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/murabba-vt38715
http://www.tcpdf.org

