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MUNVER TATLISI

Muhallebisi icin:

1 litre st

2 tepeleme corba kasigi un
2 tepeleme corba kasigi nisasta
1 cay bardagdi toz seker
Vanilya

1 paket kremsanti

Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi su

Geyrek limon

Keki icin:

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagindan 2 parmak eksik sivi yag
1 su bardagi hindistan cevizi
1 su bardagi ¢ekilmisceviz

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardag galeta

Uzeri icin:

Ceviz

Findik

Hindistanceviz

Pisirmek icin;

1,5 su bardagi su

Oncelikle sogusun diye muhallebiyi yapalim.

Uygun bir tencereye vanilya, kremganti hari¢ tim malzemelerimizi ekleyip ¢irpip atese alalim orta ateste
kaynayana kadar ¢irpalim.

Kaynadiktan sonra atesini kapatip vanilyayi ekleyip cirpip ihnmaya alalim.

Serbetimizi malzemeleri uygun bir tencereye alip karistirip atese alalim.

Kaynadiktan sonra limonumuzu ekleyip kisik ateste 10 dakika kaynatip sogumaya alalim.

lliyan muhallebimizin i¢cine kremsantimizi ekleyip 3 dakika ¢irpalim.

Daha az ¢irparsak muhallebimiz gok akigkan olur onun igin iyi ¢irpalim.

Uzerine stre¢ gegirip hava almamasini saglayalim dolaba alalim.

Kekimizi yapmak igin éncelikle bir karistirma kabina sekerimizi yumurtamizi alip ¢irpalim képik gibi olsun.
Daha sonra diger malzemelerimizi de alip spatulayla karigtiralim.

En son kabartma tozunu da ekleyip karigtiralim.

Tereyagiyla yaglanmis guiveglerimize hamurumuzu pay edelim givegleri tepsiye alalim suyumuzu da tepsiye
dokelim.

Isinmis firinda 180 derecelik firinda Gzeri kizarana dek pisirelim benim finnim 20 dakikada pisirdi herkesin firini
ayni olmayabilir kontrolll olun.

Finndan ¢ikan tatlimizi 10 dakika beklettikten sonra soguk serbetimizi ddkelim.

Bir 10 dakika cekmesini bekleyelim. 10 dakikanin sonunda muhallebimizi ekleyelim.

Dolaba Ustl kapali bir sekilde kaldiralim bir gtin dolapta bekletilirse daha giizel olur ama biz dayanamadik 3
saat sonra yedik tercih sizin servise hazir.
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