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MUMYA ELMA TATLISI

4 adet elma

4 adet milféy hamuru

2 corba kasiJi seker

1 cay bardagi damla gikolata
1 adet yumurta sarisi

Elmalar soyulur, ortasi bozmadan oyulur. EImalar, sekere bulanir. Dikey olarak yadh kagit serilmis tepsiye konur.
Milféy hamurlar serit serit kesilir. Uc uca eklenir. Sonra bu hamur cevire gevire elmaya sarilir. Orta deligine

damla c¢ikolata doldurulur. Son olarak sarilan hamurun Uzerine yumurta sarisi strGldr. 180 derece firina verilir ve
kizarana kadar pigirilir.
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