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MUMLU COREK

1 paket cabuk maya

1 su bardag st

1 corba kasidi pudra sekeri
1 cay bardagi ilik su

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 fiske tuz

1 adet yumurta
Alabidigince un

Uzeri icin:

1 su bardagdi pudra sekeri
1 su bardagi su

Hamur malzemesi bir araya getirilir, yumusak kivama yakin bir hamur yapilir. Uzeri kapatilir, 45 dakika
dinlendirilir. Sonra yarim ceviz kadar pargalar alinir. Her biri 4 parmak eninde gubuk yapilir. 3'0 bir araya getirilir,
ucu siktinlarak birlegtirilir. Bir bogum sag 6rgusu yapilir, u¢ kismi da siktirarak birlestirilir. Bltiin hamur bu
sekilde hazirlanir. Gorekler yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Pudra
sekeri ve su iyice kanistirilir. Firindan ¢ikan sicak ¢oreklerin Gzerine sUrGlir. Tam olarak kuruyunca ikram edilir.
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