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MUMLU BALIK YUMURTALI SPAGHETTI

350 gr. spaghetti

60 gr. mumlu balik yumurtasi
2 yemek kasidi margarin

1 dis sarimsak

1 tutam maydanoz

yeterince tuz

1 cay kasigi tane karabiber
yeterince su

Spaghetti'yi tuzlu bol suda haglayin.

Bu arada sarimsagin kabugunu ayiklayin ve ikiye kesin. Yagi ekleyip isitin. Sonra mumlu balik yumurtalarinin
2/3 Uindi, ince dogranmis maydanozu ve tane karabiberi ekleyin. Spaghetti'nin haglama suyundan da iki kepge
icine ilave edin. Sonra sarimsagi iginden alin.

Spaghetti'yi "al dente" yani disi yumusak igi diri kivama geldigi zaman siiziin. Mumlu balik yumurtasini sosuyla
ylUksek ateste 2-3 dakika pisirin. Eger suyunu fazla gekerse Spaghetti'nin haglama suyundan ekleyin. Sonunda
Spaghetti sosla iyice karismis olacak. Kalan mumlu balik yumurtalari ve Spaghetti'yi ekledikten sonra tabaklarin
Uzerine serperek servis edin.
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