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MULUKU (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

Tereyag! (erimig) 5 yemek kasigi
Tuz 1 tath kagsig

Sogan 3 orta boy

Su V2 su bardag

Kavurma 300 gram

Yumurta 3 adet

Karabiber 2 tatl kasig

Limon suyu 2 yemek kasig!
Kirmizibiber 2 tath kasigi

Yagla sodani pembelestir. Kiymayi koy, karabiber, kirmizibiber ve tuzu ilave et. Biraz kavur, suyu koy, pisir.
Tabaga al, Ui¢ yuva a¢ ve yumurtalari kir, kisik ateste pisir. Limonsuyu ilave et. Sicak servis yap.
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