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MULHIYE CORBASI

Bir tencereye sogani ¢entip, sadeyagla harli ateste pembelesinceye dek ¢eviriniz. Sonra ¢orbaya yetecek kadar
su ya da etsuyu koyup orta ateste kaynamaya birakiniz. Bir kisi i¢in 1 corba kasigi hesabiyla toz halinde ezip
elekten gecirdiginiz kuru bulamaci ilave ediniz. Sonra tuz ve biber serpip ateste pismeye birakiniz. Yeteri miktar
sarmisagi ince dévUp sirke ile karistirdiktan sonra ¢orbaya yedirip bir tasim sonra indiriniz. Késeye bosaltip
servis yapiniz.
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