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MULAYIM CORBASI

5 su bardagi et suyu veya su
3 ¢orba kasiJi un

3 dis ince dogranmis sarmisak
3 tath kasigi kuru nane

3 ¢corba kasig margarin

1 cay kasigi zencefil

Tuz

Terbiye igin:

1 su bardagi yogdurt

Yarim limonun suyu

1 adet yumurta sarisi

On hazirlik olarak 3 gorba kasigi unu, 1 ¢orba kasigi margarinle kavurun. 5 su bardagi suya ya da et suyuna
kavrulmus unu, ince dogranmis sarimsaklari, kalan margarini, 1 cay kasigi zencefili ve tuzu ilave edin. Bitin
malzemeyi agir ateste koyulagana kadar karigtirin. Kaynamaya baglayinca karigtirmay birakin. Bir tarafta 1 su
bardagi yogurdu, limon suyunu ve yumurta sarisini girpin. Gorbadan 2-3 gorba kagigi alip igine koyun. Inmesine
yakin ¢corbaya yavas yavas dokun. Uzerine 3 tatl kasigi naneyi ekleyip, bir tagim kaynatarak atesten alin.
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