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MULAYIM CORBASI

2 yemek kasigi un

Yarim ¢ay bardagi siviyagdi
5 bardak su

1 adet yumurtanin sarisi
1/2 adet limonun suyu

Bir miktar kuru nane

2 yemek kasigi unumuzu yagda kavuruyoruz. Daha sonra 5 bardak soguk suyumuzu tencereye bogaltarak bir
¢irpict yardimiyla unun topaklagsmamasi igin karistiriyoruz. Igerisne bir tutam tuz ilave ederek ara ara karigtirarak
kaynamaya birakiyoruz. Kaynadiktan sonra kisik ateste 5 dk daha pisiriyoruz. Bir kabin icersinde 1 yumurta
sarisini iyice ¢irpip, Uzerine 1 su bardagi yogurt, yarim limon suyu ve kuru naneyi ekleyerek iyice karigtiriyoruz.
Tenceremizden bir ili kasik ¢orba alarak terbiyeye ekleyerek ilik olmasini sagliyoruz. Daha sonra karigimi yavas
yavas tenceremize bogaltiyoruz. (Kesilmemesi i¢in bu islemi yaparken bir yandan karigtirmamiz gerekiyor.) Bir
iki tasim kaynattiktan sonra ocagi kapatiyoruz. llik i¢ilmesini tavsiye ederim.
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