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MULAYIM CORBASI

3 ¢orba kasiJi un

2 cay bardag siviyag

5-6 bardak et suyu veya su
3 dis ezilmis sarimsak

1 su bardag yogdurt

1 yumurta sarisi

Yarim limonun suyu

3 tath kasigi kuru nane

1 tutam tuz

1,5 cay bardagi sivi yagda unu kavurun. Fazla sarartmadan sdyle bir gevrilsin. Uzerine et suyunu ekleyin. Kalan
yarim ¢ay bardag@i sivi yagi, sarimsaklari ve tuzunu ilave edin. Sirekli karistirarak kaynamaya birakin. Diger
tarafta yogurt, yumurta sarisi ve limon suyunu ¢irparak ¢orbanin terbiyesini hazirlayin. Gorba kaynadiktan sonra
Once corbadan terbiyeye 5-6 kagsik ilave edip, karistirin. Daha sonra terbiyeyi yavas yavas ¢orbaya ilave edin.
Bir tasim kaynamaya birakin. Naneyi ilave edip karistirin ve atesten indirin.
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