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MULAYIM CORBASI

3 yemek kasigi un

3 yemek kagigi sivi yag
2 yemek kasi§i tereyagi
2 bardak et suyu

3 bardak su

3 dis ezilmig sarimsak
Terbiyesi Igin:

1 su bardag yogdurt

1 yumurta sarisi

Yarim limonun suyu
Tuz

Uzeri icin:

Tereyagdi

3 tath kasigi kuru nane

Oncelikle tereyagi ve siviyagda unu rengi dénene kadar kavurun.

DévilmUs sarimsaklar da ekleyip karistirarak kavurmaya biraz daha devam edin.

Ardindan, suyu ve et suyunu azar azar ilave edip bir yandan da ¢irpma teliyle karigtirin.

Dider yandan gorbanin terbiyesini hazirlayin. Bunun igin; yodurt, yumurta sarisi ve limon suyunu bir kasede
girpin.

Gorba kaynadiktan sonra, terbiyesine bes alti kasik ekleyip karistirin ve yogurdun kesilmemesini saglayin.
Sonrasinda, terbiyeyi yavasca gorbaya dokerek bir yandan da karigtirmaya devam edin.

Gorba bir tagim kaynadiktan sonra tuzunu ilave edin ve tereyaginda kizdirdiginiz naneyi tizerine gezdirip servis
edin.
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