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MUKEMMEL PISIRILMIS FIRINDA TAVUK

1 adet blyUk boy temizlenmig ve digi titstlenmis tavuk
10-12 adet arpacik sogan

15 adet bebe havug

40 g tereyag!

4-5 dal taze kekik ve biberiye

3-4 dis sarimsak (pure halinde)

2 adet limon

Bir tutam dereotu

Taze ¢ekilmis tuz ve karabiber

Tavugu iyice i1sitilmis blyUk bir tencerede tlylerini titsileyin. Yani tamamen yok olana kadar yakin.

Tavugu sirkeli suyla yikayip kagit bir havlu ile kurulayin. Bacaklari mutfak ipiyle birbirine sikica baglayin. Tuz ve
karabiberle her tarafini iyice ovun.

Guzel koku ve aroma i¢gin i¢ine taze kekik, biberiye ve sarmisak yerlestirin.

Buyuk boy bir firin tepsisini hafifce yaglayin. Soganlari ve havuglari dizip limon suyu sikin. Limonlari da tepsinin
kdselerine yerlestirin.

Tavugun Gzerine tereyagini iyice sirin ve kiyllmis dereotu serpistirin.

170 dereceye ayarli firnda 1.5 saat pisirin.

Firindan alinca servis yapmadan 6nce 15 dakika dinlendirin. Garnitirleriyle birlikte servis yapin.
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