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MUKASERLI KOFTE (ELAZIG)

Yarim kilogram mukaser (siyah nohut, yerine beyazini da kullanabilirsiniz)
500 gram koftelik bulgur

1 ¢corba kasigi un

1 tutam kuru reyhan

1 bas sogan

1 demet maydanoz

2 tath kasig tuz

1 tath kasidi pul biber

Sos igin:

250 gram tereyagi

1&apos;er corba kasigi biber ve domates salcasi
2 bas kuru sogan

Nohudu iyice haglayin. Ocaktan indirdikten sonra Uizerine yikanmig, suyu stizilmus bulguru ekleyin. Biraz
dinlendirdikten sonra diger malzemeleri de katarak iyice yogurun ve findik blytkligtinde yaptiginiz kofteleri
tuzlu suda haglayin. Diger yanda sogani kiip kip dograyip yagda kavurun. Igine domates salgasi ve biberi
kattiktan sonra biraz pisirin. Ocagin altini kapatmadan énce U¢ yemek kasigi su koyun. Tabaga aldiginiz
koftelerin Gzerine bu sosu doktikten sonra maydanozla susleyerek servis yapin.
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