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MUBASERLI| ERISTE CORBASI (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

1 su bardag mukaser

1,5 su bardag eriste

1 yemek kasigdi tereyagi

2 yemek kasigi kavurma

1 adet kuru sogan

1/4 yemek kasigi domates salgasi
1/4 yemek kagsi@i biber salgasi

8 bardak su

1 tath kasidi kuru nane

Tuz

Bir tencereye kigik ki¢Uk dogranan sogan, kavurma ve tereyagi konur. Bir middet karigtirilarak kavrulur.

Daha sonra Uzerine salgalar ilave edilerek kavrulmaya devam edilir. Kavrulduktan sonra tzerine tuz ve 8 bardak
su ilave edilir.

Mukaserler kaynamakta olan suya katilarak 20 dk kadar pigirilir. Mukagerler pistikten sonra nane ve erigteler
eklenir.

10 -15 dk kadar daha pigirilir.

Sicak olarak servis yapillir.
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