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MUKASERLI ERISTE CORBASI (ELAZIG)

https://www.kulturportali.gov.ir

Y2 su bardadi Mukaser

1 kase eriste

1 corba kasigi nane

1/2 yemek kasigi domates salgasi
1/2 yemek kasigi biber salcasi

1 orta boy kuru sogan

2 servis kasigi kavurma

1 cay kasigi pulbiber

8 su bardadi su (daha fazla ihtiya¢ duyulursa eklenebilir.)
Tuz

istege gore tereyagi da kullanilir

Soganlar kiguk kiglk dogranir. Kavurma ile beraber bir tencerede kavrulur. Domates ve biber salgasi
soganlara ilave edilir. Kaynatiimig su ilave edilir. Mukagerler iyice yikanir siizgegte beklemeye birakilir.
Hazirlanan Mukaser kaynamakta olan tenceredeki suya eklenir. 10 dakika pigirilir. Eriste, Nane ve Pul biberi
eklenir. Agir ateste 15 dakika daha kaynattiktan sonra atesten alinir ve tuzu eklenir. Eger suyu azaldiysa gz
karari biraz daha sicak su ilave edilir. Corba servise hazirdir.

Not: Mukaser siyah nohutun kabuklarinin soyulmusudur.
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