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MUKASERLI BULGUR PILAVI

1 su barda@ haslanmis mukaser (siyah nohut)
1.5 su bardagi pilavlik bulgur

3.5 su bardagi su

1 adet iri sogan

4 yemek kagig margarin

Tuz

Oncelikle aksamdan islattigimiz mukaser yani siyah nohutu yumusayana kadar haslayin. Didiikliye koymayin
¢abuk haglaniyor ¢lnka.

Tencereye yagl, yemeklik dogradiginiz sogani ilave edin ve sogani hafifce pembelesene kadar kavurun. Siyah
nohutlari da igine atip bir iki gevirin.

Bulguru ve suyu ilave edin. Tuzunu atin. kaynamaya baslayinca altini kisin ve bulgur suyunu ¢ekene kadar
pisirin.

15 dakika kadar dinlendirip servis edin.
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