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MUKALLIT BOREK

2 adet gunlik yufka

Ic:

300 gr kiyma

1 adet sogan

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber
Ara ve Ust:

1 cay bardadi aygicek yagi

i¢ icin sogan rendelenir, kiyma, tuz ve karabiber eklenir ve karigtirilir. ilk yufka yayilir, yiizeyine biraz yag strlr.
Tam ortadan kesilir. Kesilen kisimlara kiyma konur ve rulo yapilir. Diger yufka da ayni sekilde hazirlanir. Rulolar
3 parmak eninde bicakla kesilir. Pisirme kagidi serilmis tepsiye boérekler dizilir. Uzerlerine aycicek yagi strulir.
180 derece firinda pembelesene kadar pigirilir.
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