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MUHTELIF PIDELER

1 cay bardagi siviyag

2 ¢orba kasiJi yas maya
1/2 cay bardag toz seker
1 bardak Ilik su

2 yumurta

1 tutam tuz

Aldigi kadar un

Iciigin:

Patates

Jambon

Peynir

Sosis

Sucuk

Ispanak

Kasar peyniri

Zeytin

Mercimek

Unu eleyip ortasini agin. 1 bardak ilik suda yas maya ve toz sekeri eritin. 10 dk bekletip unun ortasina koyun.
Siviyagd, yumurta ve tuz ilavesi ile yumugsak hamur yapin. UstinU 6rterek bir saat dinlendirin. Istenilen
blyUkllkte pargalar koparin. Arzu ettiginiz i¢i kullanip yuvarlak uzun kapali pideler yapin. Yumurta sarisi strip
170 derece firinda kizarana kadar pisirin.
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