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MUHLAMA (TRABZON)

Malzeme
Peynir

Un

Tereyagdi

Az miktarda su

Yapiligi

Peynir ince ince dograndiktan sonra igerisine un ve bir miktar su katilir diger taraftan tereyadi ocakta kizdirilir.
Kizdirmis oldugumuz tereyagin igerisine hazirlanmis karigimi tizerine dokerek icindeki peynir eriyene kadar
pisirilir. Bazi k@ylerde muhlamalara sodan, yumurta ilave edilerek yapilir.

© lezzetler.com tarif n0:39557 « adi:Muhlama (Trabzon) « génderen:Saadet « indirme tarihi:07.04.2025 - 07:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muhlama-trabzon-vt29496
http://www.tcpdf.org

