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MUHLAMA

Malzemeler
Misir unu,
Tereyagdi,
Tel peynir,
Tuz,

Su.

Hazirlanisi

Once ya@i bakir kiiciik bir tencerede eritin, hafifce yakin. Unu ve tuzunu ekleyin, iyice kavurun. Sonra suyunu
koyun, katilagsana kadar kisik ateste pisirin. Sonra peyniri koyun, peynirler tam eridikten sonra yani kasigi
kaldirip peynir tel verene kadar pisirin. Sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:30124 « adi:Muhlama * gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:17.05.2024 - 14:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muhlama-vt21584
http://www.tcpdf.org

