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MUHASERLI PIRINC PILAVI

2 kg. Kuzu kugbasgi eti

2 su bardagi piring

1 su bardagi nohut

1 cay bardagi kuru Gzim
2 Adet Kuru sogan

3 su bardag et suyu

3 yemek kasigi tereyagi
1 cay kasigi karabiber
Yeni bahar

Tuz

Nohutu aksamdan islatip ertesi giin haglayin, sonra disindaki kabuklarini ayiklayip ikiye bélin.
Pirinci ayiklayip Uzerine tuz atarak yarim saat kaynar suda bekletin.

Eti dnce biraz kavurun sonra Uzerine 3.5 su bardagdi su koyup haglayin.

Soganlari ince ince dograyip 1 yemek kagigi tere yag ile kavurun.

Uzerine haglanmis etleri yayin ve hazirladiginiz nohut ile yikanmig Gzimleri ilave edin.

Tuz karabiber ve yeni bahari da ilave edin.

Bu harcin Gizerine yikayip stizdiiginiz pirinci yayin. Kaynar et suyunu da Ustlne gezdirin.
Tencereyi hi¢ karistirmadan, 6nce harli sonra kisik ateste pisirin.

Kalan tereyagini da eritip pisen pilavin tGzerine gezdirin.

Pistikten sonra tencereyi servis tabagina ters gevirip dyle servise sunun.
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