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MUKASERLI BULGUR PILAVI (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

1 su barda@ pilavlik bulgur

1 su bardag mukaser

4 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 adet kuru sogan

1 tath kasidi pul biber

3 bardak su

Tuz

Mukaserler yaklasik 30 dk suda haslanir.

Sogan kiigik kigik dogranir.

Dogranmig sodan bir tencerede tereyadinda kavrulur.

Daha sonra domates salgasi ilave edilir ve salga da kavrulur. Kavrulan salgaya bulgur ve pul biber eklenerek
karstinilir. Bulgura, haslanmis mukaserler ve 3 bardak sicak su katilir.

Tuz ilave edilerek karigtirilir ve kisik ateste pisiriimeye birakilir. Pilav suyunu ¢ekinceye kadar pigirilir.

Pisen pilava istege bagli olarak kuru reyhan eklenir.

Pilav 8-10 dk demlenmeye birakilir.

Sicak olarak servis edilir.
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