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MUHAMMARA

1 paket peksimet

1 kase tatl kirmizi toz biber
1 kase doévilmus ceviz ici
Bir buguk su bardagi zeytinyagi
Bir buguk su bardagi su
Yarim tatl kasidi yenibahar
Yarim ¢orba kasigi kimyon
1 adet limon

3 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi nar eksisi
Tuz

Blendirdan gegirdiginiz peksimet ve ceviz iclerini genis bir kaba aktarin. Uzerine tatli kirmizi toz biberi ilave edin
ve iyice karistirin.

Ardindan zeytinyagdini, suyu, yenibahari, kimyonu, limon suyunu, dévilmis sarimsaklari, nar eksisini ve
yeterince tuzu ekleyin.

lyice karigtirin. BUtlin ceviz igi ve zeytinle susleyerek, servis yapin.

Not: Geleneksel Turk Mutfagi'nin Gineydogu'ya 6zgu en ¢ok bilinen siirmelerinden biridir "muharnmara”
Agirlikli olarak ekmek i¢i, kirmizi toz biber ve ceviz icinden olugur. Tarifimizde pratik olmasi bakimindan
peksimet 6nerdik. Ancak siz peksimet yerine bayatlamis ekmek iglerini ufalayarak kullanabilirsiniz.
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