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MUHAMMARA

1 paket peksimet
1 kase tatlı kırmızı toz biber
1 kase dövülmüş ceviz içi
Bir buçuk su bardağı zeytinyağı
Bir buçuk su bardağı su
Yarım tatlı kaşığı yenibahar
Yarım çorba kaşığı kimyon
1 adet limon
3 diş sarımsak
1 çorba kaşığı nar ekşisi
Tuz

Blendırdan geçirdiğiniz peksimet ve ceviz içlerini geniş bir kaba aktarın. Üzerine tatlı kırmızı toz biberi ilave edin
ve iyice karıştırın.
Ardından zeytinyağını, suyu, yenibaharı, kimyonu, limon suyunu, dövülmüş sarımsakları, nar ekşisini ve
yeterince tuzu ekleyin.
İyice karıştırın. Bütün ceviz içi ve zeytinle süsleyerek, servis yapın.

Not: Geleneksel Türk Mutfağı'nın Güneydoğu'ya özgü en çok bilinen sürmelerinden biridir "muharnmara"
Ağırlıklı olarak ekmek içi, kırmızı toz biber ve ceviz içinden oluşur. Tarifimizde pratik olması bakımından
peksimet önerdik. Ancak siz peksimet yerine bayatlamış ekmek içlerini ufalayarak kullanabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:35509 • adı:Muhammara • gönderen:müşteri • indirme tarihi:12.05.2025 - 10:17

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muhammara-vt2229
http://www.tcpdf.org

