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MUHAMMARA

1 su bardagi ceviz ici
2 dilim bayat ekmek igi
1 adet limon

1 fincan zeytinyag!

2 dis sarimsak

Kimyon

Kirmizibiber
Maydanoz

Yesil biber

Ceviz iglerini ayiklayip, bir havanda déviniz. Bayat ekmek igini islatiniz. Islattiginiz ekmekleri sikip suyunu
sliziinlz. Havanda dévdigunuz ceviz igleriyle siktiginiz ekmek igini kangtiriniz. Sarimsagi ayiklayip, havanda
dévinlz. Ceviz iginin bulundudu kaba katip ezerek karistiriniz. Bu karigsima sirasiyla kimyonu, kirmizibiberi, ¢gok
ince kiyilmig yesil biberi katip karistiriniz. Zaman zaman tadini kontrol ediniz. Az veya fazla olani eksiltip,
¢ogaltiniz. Bir fincan zeytinyagini ezmeye devam ederek muhammaranin igine ekeleyiniz. Bir limonun timdnd
icine sikip iyice karigtirip, batlnlestiriniz. Artik ne ceviz, ne ekmek kendini belli etmeyecek bir hal almistir.
Karigim iyice butlinlesmigtir. Bir servis tabagina yerlestirip, stsleyerek ikram ediniz.
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