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MUHAMMARA

2 su bardagi ceviz igi

1 su bardagi galeta unu

2 yemek kagsidi domates salgasi
2 yemek kagsidi biber salgasi (tercihen aci)
2 dis sarimsak (ezilmis)

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 cay kasigi tuz

1/2 su bardagi zeytinyagi

2 yemek kagsigi nar eksisi

1/2 limonun suyu

Ceviz iglerini bir mutfak robotunda ince ¢ekin, ama tamamen un haline getirmeyin. Hafif taneli bir yapisi olmal.
Genis bir karigtirma kabinda galeta unu, domates salgasi, biber salgasi, ezilmis sarimsak, kimyon, kirmizi toz
biber ve tuzu karigtirin.

Cekilmig cevizleri bu karigima ekleyin ve tim malzemelerin iyice karismasini saglayin.

ZeytinyaQ, nar eksisi ve limon suyunu ekleyin. lyice karistirarak malzemelerin homojen bir kivam almasini
saglayin. Karisim ¢ok kuru olursa biraz daha zeytinyagdi ekleyebilirsiniz.

Hazirladi§iniz muhammarayi buzdolabinda en az 30 dakika dinlendirerek lezzetlerin birbirine gegcmesini
saglayin. )

Muhammara mezesini servis tabagina alin ve Uzerine zeytinyadi gezdirin. Isterseniz stslemek igin Gzerine
birkac tane ceviz serpebilirsiniz.
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