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MUHAMMARA

https://www.karaca.com

3 avug ceviz igi

2 dig sarimsak

3 dilim ekmeK igi

3 corba kasigi biber salcasi

3 corba kasig domates salcasi
1 tath kasidi kimyon

Yarim limonun suyu

Ceviz biyukliginde zencefil

3 dilim ekmek ici ve 2 dis sarimsadi mutfak robotu haznesine atip ¢ekin. Ardindan igine 3 avug cevizi atip bas
¢cek yaparak pargalayin. 3 ¢corba kasigi domates salcasi, 3 gorba kasidi biber salgasi, 1 tath kasigr kimyon, yarim
limon suyunu sikin iyice karistirin. Salganin tuzluluguna gére tuz ilave edebilirsiniz.

Son olarak ceviz biyiikliginde taze zencefili rendeleyin, kalan tortularini parmaklarinizla sikarak suyunun
gectigine emin olun. Zencefilin gok lifli yerini muhammaraya eklemeyin ama etli kismini koyun. Muhammara
karisimini glizelce karistirin. Uzerine zeytinyadi ve zahter kekik serperek servis edebilirsiniz.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 06.08.2024
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