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MUHAMMARA
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6 adet kapya biber

2 dilim bayat ekmek

1 dis sarimsak

1/2 su bardag ceviz

1/2 gay bardagi zeytinyag (60 ml)
1 yemek kasigi nar eksisi

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1/2 gay kagi§i tuz

Kapya biberlerin tizerine bigcakla delikler agin. Firin tepsisinin tizerine yerlestiridiginiz 1izgaranin Gizerine dizin.
Onceden 200 dereceye ayarlanmis fanl firinda, 20 dakika kozleyin.

Kézlenen biberlerin kabuklarini soyun ve rondodan gegirin. Ardindan karistirma kabina aktarin.

Uzerine ufalanmig bayat ekmek, biber salgasi, domates salgasi, zeytinyagdi, nar eksisi, ceviz, ezilmis sarimsak
ve baharatlari ilave edin. lyice karigtirdiktan sonra servis tabagina aktarin. Uzerine maydanoz yapraklari, ceviz
parcalari ve zeytinyagi ilave ederek sunumu tamamlayin.
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