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MUHAMMARA

1 su bardag domates salcasi
1 su bardag biber salgasi

1 su bardagi sizma zeytinyagi
2 su bardagdi ekmek kirintisi

1 su bardag ceviz igi

6 dis sarimsak

2 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi kimyon

2 cay kasigi pul biber

Mutfak robotuna; salgalari, ekmek kirintisini, zeytinyagini, cevizi, soyulmus sarimsaklari ve baharatlar da
ekledikten sonra, robotu ¢alistirin.

Tdm malzemeleri pire haline gelene dek ¢ekin.

Bir servis tabagdina alin ve tstline nar eksisi gezdirip, cevizle stsledikten sonra servis edin. Kalan muhammaray
bir kavanoza kaldirip, buzdolabinda saklayabilirsiniz.
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