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MUHAMMARA

1 Bardak i¢ ceviz

1 dilim bayat ekmek
1 klicUk bas sogan
2 limon

2 fincan zeytinyag!
Kimyon

kirmizibiber

tuz

I¢ ceviz havanda dévilir. Taneler ¢cok ince ezilmemelidir. Sogan Ince rendelenip bir tas su icine konup yarim
saat bekletilir. Bagka bir kap Iginde biraz zeytinyagi icinde bir kagik kirmizi biber eritilip hazirlanir. Bayat ekmek
islatilir, hazirlanir. Malzeme hazir olunca ceviz bir kap i¢ine konur, ekmek ve zeytinyadi ilavesiyle ezilmeye
baslanir. Yavag yavas limon suyu katilir. Suda bekleyen sogan siizillp alinir, cevize ilave edilir. Biraz
zeytinyag), biraz limon ilavesiyle karistirmaya devam edilir. Bitln yag ve limon iyice yedirildikten sonra tuz ve
kimyon katilir. Birkac kere daha karistirildiktan sonra hazir olan muhammara yayvan kiguk salata tabaklarina
konur, zeytin maydanoz veya yesil biberle suslenip sofraya goéturdlir.
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