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MUHAMMARA

6 dilim bayat ekmek ici

1,5 su bardagi iri gekilmis ceviz igi
5 yemek kasi@i aci biber salgasi
5 yemek kasigi domates salcasi
Yarim ¢ay bardagi limon suyu

3 yemek kasigi su

3 yemek kasigi zeytinyagi

3 dig sarimsak

2 cay kasigi tuz

2 cay kasig1 kirmizi pul biber

1 cay kasigi kimyon

Yarim ¢ay kasig! kisnis

Bayat ekmek iclerini kenar kisimlarini kullanmadan bir kaseye alin.

Kiguk pargalar halinde ufalayin.

Ekmek iglerini limon suyu ve su ile i1sladiktan sonra hafif¢ce ovun.

Sarimsaklara tuz ekleyip ezin.

Ovdugunuz ekmek iglerini, cevizi, aci biber salgasi, domates salgasi, sarimsak, zeytinyagdi ve baharatlari
karistirin.

Sosunuz macun kivamina gelince kizarmig ekmek dilimleriyle servis edin.

Dilerseniz bir kavanoza alip bozdolabinda da muhafaza edebilirsiniz.
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