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MUHAMMARA

Omiir Akkor

7 adet taze kirmizi biber

6 dilim etimek

Yarim kase kiyllmig ceviz igi

1 tath kasidi kimyon

2 dig sarimsak

5 yemek kasidi Komili Erken Hasat zeytinyag!
3 yemek kasigi nar eksisi

Yeterince kaya tuzu

Kirmizi biberi ayiklayip irice dograyin.

Dogradiginiz kirmizi biberi, sarimsagi, etimegi, kimyonu ve tuzu rondoya koyup irice kalacak sekilde ¢ekin.
Sonra bir karistirma kabina alip i¢ine ince kiyilmis ceviz i¢i, Komili zeytinyagdi ve nar eksisini ilave edin.

Hazir olan muhammarayi servis tabagina alin ve tzerine ceviz igi, nar eksisi ve Komili zeytinyagdi koyarak servis
edin.
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