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HATAY USULU MUHAMMARA

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardagi déviimus ceviz igi
4-5 adet kirmizi biber (kbzlenmis, kabuklari soyulmusg)
2 yemek kagsigi nar eksisi

1 yemek kasigdi biber salgasi
Yarim limonun suyu

2 dis sarimsak (ezilmis)

1 cay kasig! kimyon

1 cay kasigi pul biber

Yarim ¢ay kasigi toz kirmizi biber
3 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz

Kézlenmig kirmizi biberleri soyun ve ¢ekirdeklerini temizleyin. Ardindan ince bir sekilde dograyin.

Bir blender veya mutfak robotunda, dévilmis ceviz igi, nar eksisi, biber sal¢asi, limon suyu, ezilmig sarimsak,

kimyon, pul biber, toz kirmizi biber ve tuzunu ekleyin.

TUm malzemeleri iyice karnstinin ve plrizsiz bir kivam elde edene kadar blender&apos;dan gegirin.

Karisima yavasca zeytinyagini ekleyerek, homojen bir yapi elde edene kadar karistirin. Muhammara kivaminin

¢ok yogun veya ¢ok sivi olmamasina dikkat edin.

Hazirladiginiz muhammarayi bir servis tabagina alin ve Gizerine biraz zeytinyagi gezdirerek servis yapin.

Hatay muhammara, genellikle sicak lavas veya pide ekmek ile servis edilir. Istege gore Uzerine taze maydanoz
veya ceviz i¢i serperek servis yapabilirsiniz.
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