B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUHALLEBILI TRABZON HURMASI

5 adet Trabzon hurmasi
2 corba kagsigi bal

2 su bardagi sut

3 ¢orba kasiJi un

3 corba kasiJi seker

2 paket vanilya

1 tath kasidi tarcin

Trabzon hurmasini alip yikayin ve igini oyup bir kabin igine aktarin. Ici iyice ezip targin ve balla karistirin. Bu
arada muhallebiyi hazirlamak igin sit, un ve gekeri ocak Gizerinde tencerede kaynatin ocaktan alip igine vanilya
ekleyip sogumaya birakin. Icleri bosaltilmig hurmalarin iglerine paylastirin. Uzerini de balli hurma igiyle sisleyin.
Nar tanelerini Gzerine ekleyip ikram edin.

© lezzetler.com tarif n0:94201 « adi:Muhallebili Trabzon Hurmasi « génderen:gtilgehre « indirme tarihi:01.05.2024 - 10:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muhallebili-trabzon-hurmasi-vt69347
http://www.tcpdf.org

