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MUHALLEBILI TEL KADAYIFLI KEK

1 paket Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci
3 yumurta

1 su barda@i (225 g) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1,5 cay barda@ (150 ml) sivi yag

2 su bardagi (200 g) bugday unu
Mubhallebisi icin:

1 paket Pakmaya Muhallebi

5 su bardagi (1 litre)

Yarim ¢ay bardagi (50 ml) Pakmaya SefKrema
1 ¢ay kagigi rendelenmig limon kabugu
Uzeri igin:

3-4 yemek kasigi kavrulmus telkadayif

1-2 yemek kasigi karamel sos

Kek icin bir ¢cirpma kabinda yumurtalari ve toz sekeri aktarin.

Mikserle kdpUk kdpik olana dek girpin.

Uzerine sutl ve sivi yadi ekleyip, tim malzeme karigincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci[?Ini ve unu aktarip, kagikla karigtirarak harmanlayin.

Yumurtal karigim ile unlu karisimi birlegtirip birkag¢ dakika daha cirpin.

Kek hamurunu yaglanmis ve unlanmis kare veya dikdértgen bir kaliba dokin.

Bu sekilde soduk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

Firnin 1sisini 175 dereceye ayarlayin. 35-45 dk pisirin.

Bu arada muhallebisini hazirlayin. Bunun igin Pakmaya Muhallebi[?lyi ve s(itii bir tencereye alin. Kisik ateste,
yogun bir kivam alana dek pigirin.

Ocaktan alin, arada bir kagikla karistirarak ilitin. llininca Pakmaya SefKrema[2ly! ve rendelenmis limon
kabugunu ekleyin. lyice karigtirin.

Keki firndan alin, oda sicakliginda iininca hazirladiginiz muhallebiyi Gzerine dékin. Buzdolabinda 1 saat
bekletin.

Servis yapmadan 6nce kavrulmus telkadayifi Gizerine serpin. Hazir karamel sosla birlikte servis yapabilirsiniz.
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