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MUHALLEBILI TEL KADAYIF TARTI

350 gr tel kadayif

150 gr eritilmig tereyag!

100 gr ¢cekilmis cevizigi

2 su bardagi sut

1 tath kasi@i misir nisastasi

1 tath kasidi bugday nisastasi

1 paket vanilya

2,5 su bardagi seker

3 su bardagi su

Bir adet limon kabugu rendesi

1 kase dolusu antepfistigi yada yer fistigi
50 gr ¢ikolata (kliglk parcaciklar yapiimig)

Kadayiflar elinizle biraz ufalayin eritilmis tereyagi ile bolca yaglayip tart kalibina (ortasi gukur tart kalibi olacak)
bastirarak yarisini dogeyin.

Uzerine iri gekilmis ceviz ddseyin ve kalan kadayifi yine iyice bastirarak kaplayin (.Kadayifi tart kalibina iyice
bastirarak ddéseyin)

180 derecedeki firinda kizarana kadar pisirin.

Diger tarafta serbeti kaynatip sogutun.

Kizaran kadayifi firindan ¢ikarin, ters gevirin.

Sicak tatliya sogumus serbeti dékin. Her tarafini islatin.

Muhallebi igin stl tencereye koyun, i¢ine sekeri, piring ununu, nisastayi ve limon kabugunu koyup
topaklanmamasi icin karistirarak kaynatin.

Mubhallebi biraz ilininca tartin ortasindaki cukura dékdn.

Bol toz antepfistigi dékip dolaba kaldirin. Ertesi glin dilimleyerek servis yapin.
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