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MUHALLEBILI TATLI

Muhallebisi icin:

3 su bardagi sut,

1 kahve fincani nisasta,

1 fiske tuz,

yarim ¢ay bardag su,

4 adet yumurta.

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un,

1 kahve fincani pudrasekeri,
1 su bardagi tereyag@i veya margarin.
Surubu igin:

2 su bardag tozseker,

1,5 su bardag su,

1 tath kasidi limon suyu

Muhallebiyi hazirlamak icin, 3 su bardagi siti kaynatin. Nisasta ve tuzu az suda eritin. Kaynayan sttten birkag
kasik alip nisastaya ilave edin. Bu karisimi da azar azar ve surekli karistirarak kaynayan site katin.

Muhallebi pisirir gibi pisirerek atesten alin, sogumaya birakin. Soguyan muhallebinin Uzerine 4 adet yumurta
kirin. Telle cirparak muhallebiye yedi-rin. Hamur igin: Un ile pudrasekerini eleyin, ortasini agin. Bir su bardagi
yagi onun ortasina dékin. Hamur yogurur gibi iyice yogdurun. Orta boy bir tepsiyi yaglayin. Hamuru merdaneyle
tepsi buyukltgunde agin. Tepsiye yerlestirin.

Uzerini dizelterek orta sicakliktaki firinda pembelesene dek pigirin. Firindan alin. Hazirladiginiz yumurtal
muhallebiyi firndan ¢ikarttiginiz hamurun tzerine dokin. Diizglince tepsinin her tarafina yayin. Tepsiyi tekrar
firna strtin. Uzeri pembelesinceye firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Surubu igin:

Malzemeleri bir tencereye koyun. Karistirip sekeri eritin. Kaynamaya bagladiktan birka¢ dakika sonra atesten
alin. linmig olan béregi istediginiz sekilde kesin.

Kepcge ile sicak surubu Uzerine ddkiin. Surubunu ¢ekip soguyunca servis yapin.
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