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MUHALLEBILI TART

Eyip Seving

1 su bardag st

2 yemek kagigI misir nisastasi
Y2 vanilya gubugu

1 su bardagi toz seker

6 yumurta sarisi

12 adet milféy hamuru

Firnni dnceden 190 dereceye ayarlayin. 12 adet muffin kabini hafifge yaglayin ve milféy hamurlarini kaliplarin
icine kalibin seklini tamamen alacak ve pistiklerinde yuvarlak tart kalib1 sekline gelecek sekilde yayin. Uygun bir
pisirme kabinda sUt, misir nisastasi, seker ve vanilyayi karistirin. Karisim katilagsana kadar karigtirarak orta
ateste pigirin. Yumurta sarilarini orta biyuklikte bir kaba alin.

Icine sicak muhallebinin yarisini yavasca ilave ederek tel ¢irpici ile karistirin. Elde ettiginiz karigsimi muhallebinin
kalan kismina bosaltarak karistirmaya devam edin. 5 dakika karistirarak karisimi pisirin, vanilya gubugunu
¢ikarin. Muffin kaliplarinin igin karigimla doldurun ve 20 dakika 6énceden isitilmig firnda Gzerleri hafif
kahverengilesene kadar pisirin.
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