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MUHALLEBILI SEFTALILI TART

250 gramun

125 gram margarin

200 gram toz seker

1 adet yumurta sarisi

2 paket sekerli vanilin

2 ¢ay bardagi elma suyu

1 yemek kasidi nisasta

1 yemek kasidi pudra sekeri
4 adet seftali

200 gram un, 100 gram margarin, 100 gram toz seker, 1 adet yumurta sarisi ve 1 paket sekerli vanilini bir kapta
iyice yogurup hamurumuzu dinlendiriyoruz. Geriye kalan 50 gram unu, 25 gram margarini, 100 gram toz sekeri
ve 1 paket sekerli vanilini bir tencerede karigtirarak pisiriyoruz. Ayri bir tavada elma suyu, pudra sekeri ve
nisastay! jéle kivamina gelinceye kadar pigiriyoruz. Tart kaliplarina hamurumuzun ortasi bos kalacak sekilde
yerlestiriyoruz ve firina veriyoruz. Pisen hamurumuzun ortasina yaptigimiz muhallebiden koyup Uzerine kip kip
dogradigimiz seftalileri yerlegtiriyoruz. Son olarak seftalilerin Gzerine yaptiimiz elmali j6leden damlatiyoruz.
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