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MUHALLEBILI RULO PASTA

200 Gr Sana Hamurisi

2 Gorba Kagig! hindistan cevizi
Ici icin: 2 Avug Dovilmds ceviz
1 Kg. stt

1 Su Bardag toz seker

1 Paket vanilya

1,5 Gay Bardagi un

Margarin kisik ateste eritilir,un eklenir pembelesinceye kadar kavrulur.Soguk sit,vanilya seker katilir, ¢irpiciyla
surekli karistirarak pisirilir. Goz g6z olunca kivama gelmis demektir.Muhallebi ilindiktan sonra elektrikli mikserle
5 dakika kadar cirpilir.Dikdértgen bir tepsi islatilir,hazirlanan muhallebi dékuilir,kasik arkasi ile
dizeltilir,buzdolabinda bir gece bekletilir,ertesi gin muhallebinin tGzerine dévilmUs ceviz ve hindistan cevizi
karisimi yayilir,rulo yapilir.Rulo 1 parmak eninde dilimlenir,servis yaplilir.
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