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MUHALLEBILI PANDISPANYA

http://www.ebruomurcali.com.tr

1 su bardagi yumurta

1 su bardagi un

3 corba kasigl kakao

1 su bardagi toz seker
Mubhallebi igin:

3,5 su bardagi st

5 ¢orba kasi§i toz seker
2 corba kagsiJi nisasta
1,5 corba kasigi un

2 ¢orba kagsiJi tereyagdi
1 tath kagigi vanilya
Uzerine:

1 su bardag erimis ¢ikolata

Pandispanyayi hazirlamak igin; toz seker ve yumurtayi 10 dakika ¢irpin. Un ve kakaoyu eleyerek yumurtaya
yedirin. Yaglanmis tepsiye koyun ve 160 derecede isitiimig firinda kabarana kadar pisirin. Ayri bir tencerede s(t,
toz seker, un ve nigastayi karistirarak koyulagana kadar pisirin. Tereyadi ve vanilyayi ekleyip ¢irpin.
Pandispanyay! ortadan ikiye bolin. Arasina muhallebiyi yayin ve diger pargay! tizerine yerlegtirin. Tepsiyi
buzdolabina koyun ve 2 saat dinlendirin. Uzerine erimig ¢ikolata gezdirin ve dilimleyerek servis yapin.
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